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Salida de hojas y ramas
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Salida de flotes
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Despulpadora de Café ICZIA y Deshumidificador
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Recursos Desaprovechados

Biomasa de Café
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Areas de Laboratorio de Calidad de Café
Cereza - Pergamino - Tueste - Catacion.

vl’l | 1" r”{[

|

.,




Integrar y Profesionalizar la Cadena de Valor




El Catéy la Tecnologia...
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