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Género   Coffea (~120 especies)

Especies C. arabica
(18 a 22oC)

C. canephora
(22 a 26oC)



Requerimientos Climáticos

TEMPERATURA

• Rango ideal: 18-21oC (Alègre, 1959)

• Temp. > 23oC: desarrollo y maduración de frutos son acelerados

• Temp. > 24oC: disminución de la fotosíntesis

• Temp. elevadas: caída de flores; formación de flores anormales; daño 
oxidativo (quema)

• Temp. < 18oC: desarrollo lento de los frutos; predisposición a heladas

Tomado de: Da Matta F., UFV, 2018.



Requerimientos Climáticos
PRECIPITACIÓN

• Rango ideal: 1200-180 mm

• Período seco tolerable: ~4 meses

HUMEDAD RELATIVA

• Rango adecuado: 75-85%

Tomado de: Da Matta F., UFV, 2018.



VARIEDAD PACAS, LA LEONA, 
SANTA BÁRBARA, HONDURAS.

PRODUCTIVIDAD



Déficit Hídrico y Alta Radiación Solar







Calidad de Grano Cosecha 2015-16



Resultados Muestreo Cosecha 2015-16





Entre 600-800 mil quintales dañados en 
bodegas en 2015 (aprox. 10% cosecha)



Calidad de Grano Cosecha 2016-17



Resultados Muestreo Cosecha 2016-17





Monitoreo Climático         Mejoramiento Genético         





¡Gracias por su atención!
Juan Rafael López Dubón
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