
 

RED  DE  TÉCNICOS  ESPECIALISTAS  EN  BENEFICIADO  
HÚMEDO   DEL  CAFE 

BENEFICIADO DEL CAFÉ  
PROTEGIDO EN UNA INDICACIÓN GEOGRÁFICA

 Ó DENOMINACIÓN DE ORIGEN. 



Objetivos de la Red   



 PRODUCTOS DE LA RED 



Instrumento para Diagnostico 



Requerimientos Mínimos  



Guía técnica 



 ANTES DE LA COSECHA 



CLASIFICACION    



DESMUCILAGINADO 



ID-61  Se ejecutan rutinas de monitoreo de La 

temperatura de los granos de café durante su 

secamiento SI (  ) NO (  )  

RM-61   Se debe de establecer un procedimiento y su 

equipo instrumental para efectuar el  monitoreo y 

registro de la temperatura del grano. 

GT- El Monitoreo y registro de la temperatura de los 

granos durante su secamiento es sumamente 

importante El sabor y el aroma pueden perderse en parte 

con un secado incorrecto.  

SECADO 



EQUIPOS PARA CONTROL DE TEMPERATURA DE SECADO 



ALMACENAMIENTO 



CONDENSACIÓN 
ENCOSTRAMIENTO 
FORMACIÓN DE PUNTOS CALIENTES 
MIGRACIONES DE HUMEDAD 

PROBLEMAS DE ALMACENAMIENTO EN EL 
TROPICO 



FASE  SECA 



“Efecto Multiplicador 



MUCHAS GRACIAS   


