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PROMECAFE

al servicio de la caficultura regional

PROGRAMA REGIONAL DE
CALIDAD DEL CAFE

os caficuftores de la region, para responder a las demandas de la globalizacion,
E la apertura comercial v la integracién de mercados, requieren cada vez mas

de la cooperacion institucional, para facilitar la ampliacion del conocimiento
y las experiencias necesarias para salir adelante.

EL Programa Regional de Calidad del Café es ejecutado por el ICA/PROMECAFE
en Guatemala, El Salvador, Honduras, Costa Rica, Panamd, Repiblica Dominicana
y Jamaica; en el marco de este Programa, se ejecutan dos proyectos: |) Café de
calidad vinculado a su origen, financiado por la Agencia Espafiola de Cooperacion
Internacional para el Desarrollo (AECID), cuyo objetivo es contar con bases firmes
para la proteccion de la calidad de los cafés de la regién vinculados con su origen;
2) Indicaciones Geogréficas para la Exportacion de Alimentos, con financiamiento
del Fondo Multilateral de Inversiones (BID/FOMIN) cuyo objetivo es incrementar
la rentabilidad de la actividad productiva, empresarial y comercial, mediante la
diferenciacién del café por el origen, con el fin de contribuir a la mejora de la
competitividad del sector agroalimentario centroamericano a través del desarrollo
de Indicacién Geogréfica (IG) para exportacion.

El tema de calidad del café en la regidn, es parte de la agenda técnica de las
instituciones cafetaleras miembros de PROMECAFE y forma parte de la estrategia
del Programa para apoyar a las instituciones en estas acciones. Por esta razon,
desarrollamos un trabajo de valorizacion de cafés especiales como una herramienta
mds en las negociaciones del café en beneficio de los productores.

Los resultados han sido satisfactorios y se ha valorado de manera positiva los
logros alcanzados: Se ha fortalecido la institucionalidad apoyando el desarrollo de
metodologias y la integracidn con instituciones publicas involucradas, para el proceso
de registro legal de IGP y DOP; y se fortalecieron los procesos de mejoramiento
de la calidad, la inocuidad y la trazabilidad del café de cara a los mercados
internacicnales. Se ha formado el personal técnico que se encarga de ejecutar
las acciones en cada pafs; se han organizado redes de trabajo en cada una de las
dreas tematicas (Catacién, Beneficiado, Buenas précticas agricolas, Denominacién
de Origen, Componente legal), y se elaboraron documentos regionales que
enmarcan, hasta donde es posible, estas acciones. Técnicos en DO, formados dentro
del programa, disefian y conducen las estrategias nacionales. Estd en marcha un
proceso de socializacién del proyecto con funcionarios de las instituciones cafeteras,
actores de la cadena del café y otros, cuyas plantaciones cafetaleras y unidades
de manufactura se encuentran en la zona definida para las |G y DO.

Se ha seguido una metodologia que aceptando las diferencias entre los paises lleve
a establecer, sobre la base del conocimiento mutuo, protocolos y acuerdos regionales
minimos comunes,

Resultado de este programa, los organismos cafeteros de PROMECAFE cuentan
con el apoyo de instituciones publicas, personal capacitade, informacién y
conocimiento tecnoldgico para el disefio de instrumentos y coordinacion de
medidas para la valorizacién de cafés especiales, mejorar la competitividad y acceso
en el comercio del café de calidad.




REUNION
DE COORDINACION CON
ECOSUR

E el 22 al 23 de abril, se realizd visita al Colegio de la
Frontera Sur (ECOSUR), Tapachula, Chiapas, México,
para realizar la firma del addendum al convenio de
cooperacion técnica ICA/PROMECAFE-ECOSUR, con
Direccién superior y funcionarios de ECOSUR. Igualmente,
se realizaron reuniones con funcionarios encargados del
tema café; y por PROMECAFE, el Ingeniero Guillermo
Canet Brenes, Secretario Ejecutivo y el Doctor Armando
Garcfa. Se revisaron a satisfaccién las acciones desarrolladas
en el 2009 y se coordinaron actividades para el 2010, en
el marco del convenio.

ECOSUR, es un importante centro publico de investigacidn
y educacién a nivel postgrado, del gobierno federal
coordinado por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,
enfocado en el desarrollo y la vinculacién de México en la
Frontera Sur, y ha participado desde hace varios afios en
acciones conjuntas con PROMECAFE, desarrollando
proyectos cooperativos de investigacidn, principalmente en
los programas de manejo integrado de broca del café y
control biolégico; asi como participacién en reuniones
académicas y capacitacion.
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REUNION
DEL CONSEJO DIRECTIVO
DE PROMECAFE, EN
REPUBLICA DOMINICANA

u a Reunién del Consejo Directivo de PROMECAFE
tuvo lugar en Republica Dominicana, el dfa 6 de mayo.
El acto inaugural fue presidido por: Ingeniero Hermann
Gnaegi, Presidente del Consejo Directivo de PROMECAFE;
Sefior Dileccio Vanderlinder, en Representacién de la oficina
del lICA en Republica Dominicana, quien ademds representd
al Ingeniero Roger Guillén, Representante del IICA ante
PROMECAFE; Licenciado Fausto Burgos, Director Ejecutivo
del CODOCAFE; e Ingeniero Guillermo Canet Brenes,
Secretario Ejecutivo de PROMECAFE.

La agenda incluyd temas importantes como Informe de
logros de la Secretarfa Ejecutiva de PROMECAFE; Informe
del Programa Regional de Calidad; y Estado del seguimiento
para el desarrollo de los Hibridos FI, entre otros. Ademas
de una presentacidn sobre el desarrollo de la caficultura
dominicana, a cargo de funcionario del CODOCAFE; y el
dia 7 se realizé un recorrido por la zona cafetalera de
Jarabacoa.

En la reunidn, se llevd a cabo la eleccion de Presidente,
Vicepresidente y Vocal del Consejo Directivo de
PROMECAFE para el periodo 2010-201 I, cargos que
recayeron en los representantes de Republica Dominicana,
Costa Rica, y El Salvador, respectivamente.



REPUBLICA
DOMINICANA
EN LA PRESIDENCIA
DEL CONSEJO DIRECTIVO

| Licenciado Fausto Burgos, Director Ejecutivo de

CODOCAEFE, al asumir la Presidencia, expresd su
agradecimiento a los colegas del Consejo Directivo por la
confianza y honor conferido a su persona para representar
a la caficultura de la regién a través de la Presidencia de
PROMECAFE, y su voluntad por seguir adelante en la
consecucion de los objetivos del programa para el desarrollo
de esta importante actividad.

Licenciado Fausto Burgos,
Presidente de PROMECAFE, 2010-2011

REUNION
COMITE DE DIRECCION,
PROGRAMA REGIONAL
DE CALIDAD DEL CAFE

E ontinuando con la coordinacién del Programa Regional
de Calidad del Café, de PROMECAFE, miembros del
Comité de Direccidn que gufa ambos Proyectos regionales
sobre el tema."Calidad del café vinculado con su origen”,
financiado por AECID; e “Indicaciones geogréficas para la
exportacién de agro alimentos”, financiado por el
BID/FOMIN, se reunieron el 20 de mayo, en El Salvador.

La reunidn, coordinada con la Fundacién PROCAFE, tuvo
el propdsito de presentar, analizar y discutir las actividades
y los logros del informe técnico final del Proyecto Calidad
del Café Vinculada a su Origen, financiado por AECID; y

D

analizar las acciones y compromisos de las instituciones de
café participantes de la Fase Il del Proyecto de Calidad,
financiado por el Fondo Espafia- SICA, quien apoyd la
actividad.

Participaron Gerentes de los institutos cafeteros involucrados
en el proyecto: Lucrecia Rodriguez, ANACAFE; Lesbia Flores,
PROCAFE; Marcial Flores, IHCAFE; Edgar Rojas, ICAFE;
Radl Ortiz, MIDA; Richard Peralta, CODOCAFE; Guillermo
Canet Brenes; Armando Garcia y Omar Funez, PROMECAFE.
El Comité de Direccidn aprobd los resultados del informe
técnico final presentado. Los acuerdos y compromisos
institucionales, derivados de la reunidn sobre la Fase Il del
proyecto, se integrardn en un documento marco para
continuar con la ejecucién del programa de calidad del café
en la region.

OTRAS ACCIONES
DE LA SECRETARIA
EJECUTIVA

@ Reuniéon Anual de
Donantes y Socios del CATIE

Atendiendo invitacidn del Dr. Joaquin Campos,
Director General del CATIE, El Ingeniero Guillermo
Canet Brenes, Secretario Ejecutivo de PROMECAFE,
asistié a la “Reunién de Donantes y Socios Estratégicos
del CATIE". Estas reuniones, las realiza el CATIE cada
afio para dar la oportunidad a sus donantes y socios
a discutir las actividades y el futuro del Centro. La
reunién, se llevd a cabo en la Sede Central del
CATIE, Turrialba, Costa Rica, el 28 de abril, y en ella
participaron representantes de organismos financieros
internacionales.
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El encuentro permitié conocer nuevas iniciativas en el
CATIE: Plan Estratégico revisado, oferta de Posgrado, el
Fondo Verde y Divisién Comercial; dar a conocer en
reuniones individuales, los esfuerzos regionales que se
realizan en la regién, mediante la concrecién de acciones
de los proyectos que sobre el café se encuentran en marcha;
ademds de permitir intercambiar experiencias con
representantes de otros organismos internacionales.
Estuvieron presentes Representantes de los organismos
miembros del PCP y Organismos cooperantes
internacionales.

® Reunion de Coordinacion IICA

Los dias 21 y 24 de mayo, el Ingeniero Guillermo Canet
Brenes, participd en reuniones de coordinacion y seguimiento
a proyectos e iniciativas que PROMECAFE realiza en la
region. Las reuniones se realizaron en la sede del [ICA,
Costa Rica, donde se disefiaron indicadores para el Plan
de apoyo a las estrategias regionales en agricultura, desarrollo
rural y seguridad alimentaria; y se coordinaron acciones
con SECAC; CAG; Fondo Espana SICA y con el Comité
coordinador del proyecto CAC-ECADERT.

SIMPOSIO,
NEMATODOS DEL CAFE,
EN MEXICO

E n el marco del Convenio de cooperacidn técnica
ECOSUR-IICA/PROMECAFE, atendiendo invitacidn
de el Colegio de la Frontera Sur (ECOSUR), del 15 al 16
de junio, una delegacion de expertos en el tema, integrada
por Dr. Francisco Anzueto, ANACAFE, Guatemala; Dr. Addn
Hernandez, Fundacién PROCAFE, El Salvador; Ing Agr
Mainor Rojas Barrantes, ICAFE, Costa Rica; y Dr. Armando
Garcfa, PROMECAFE, participaron en el Simposio La raiz
corchosa del cafeto, una enfermedad provocada por el
nematodo fitopatégeno, Meloidogyne paranaensis, organizado
por ECOSUR, en coordinacién con Aires de Cambio y la
Comisién Nacional de Aéreas Protegidas.

El evento se realizé en la localidad de Ocozocuautla, Chiapas,
México, y tuvo el propdsito de: - Abrir un foro para el
intercambio de experiencias y concientizar a productores,
profesionales agricolas y autoridades, sobre la importancia
de preservar el agro-ecosistema café en la Reserva de la
Bidsfera, y la importancia de los nematodos como limitantes
de la produccién del café; - Dar a conocer el programa de
PROMECAFE sobre la variedad NEMAYA de Coffea
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canephora, y las bondades que aporta a la caficultura; - Iniciar
alianzas para realizar investigaciones que generen una base
de conocimientos del problema y tecnologia para enfrentar
la corchosis en cafeto; e - Iniciar un programa local de
plantas injertadas.

La delegacién de PROMECAFE, presento las experiencias
en investigacion y manejo de nematodos en Guatemala, El
Salvador y Costa Rica. La participacién en el Simposio
permitié conocer las principales aportaciones de la
investigacién cientifica para mejor entendimiento del
problema, y se avanzd en una iniciativa local para el manejo
agroecoldgico de la enfermedad.

TALLER REGIONAL,
MAPEO DE RIESGOS POR
OJO DE GALLO Y ROYA

E 0s mapas de riesgo son herramientas Utiles para
establecer recomendaciones de control y manejo
adaptadas a los riesgos parasitarios a los que las fincas estan
potencialmente expuestas. Los mapas de riesgo, ayudan a
definir recomendaciones especificas a cada sitio, evitando
recomendaciones generales que posiblemente no funcionen
en todas las condiciones. Es un paso hacia la agricuttura de
precision.

Como una actividad de cooperacién horizontal,
PROMECAFE realizé conjuntamente con el CIRAD-CATIE;
el CIAT, Colombia, y el apoyo de la ANACAFE, Guatemala,
el Taller Regional “Mapeo de los riesgos por ojo de gallo vy
roya de acuerdo a las caracteristicas biofisicas de las fincas
y al manejo de la sombra en condiciones actuales y en un
escenario de cambio climdtico”; que se llevé a cabo el 28
de junio y fue dirigido a especialistas encargados del tema
en los institutos cafeteros socios, que en este momento
estdn siendo mads fuertemente afectados por estas
enfermedades, como un aporte al fortalecimiento de las
capacidades de su personal. Tuvo el objetivo de proporcionar
informacién sobre temas importantes, tales como: Factores
que afectan la roya y el ojo de gallo; Mapeo de riesgo por
enfermedades del café e impacto de la sombra; Impacto
del cambio climético sobre la calidad del café y adaptabilidad
de este, entre otros.

De esta forma, PROMECAFE, apoya el fortalecimiento
institucional y propone un estudio, resuttado del taller, para
elaborar mapas de riesgos por ojo de gallo y roya, en zonas
cafetaleras de la regién, en funcién de las caracteristicas
ambientales, uso de sombra, y de acuerdo a escenarios de
cambio climdtico.

-
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e El Café en la Economia Mundial

El Café es uno de los principales productos de origen
agricola que se comercializa en los mercados internacionales,
es el segundo bien o materia prima comercializada a nivel
mundial, inicamente superada por el petréleo. El cultivo,
procesamiento, empaque, transporte y comercializacidn del
café proporciona empleo a millones de personas en todo
el mundo. El café tiene una importancia crucial para la
economfa y la politica de muchos paises en desarrollo. El
café es un producto bdsico que se comercializa en los
principales mercados de materias primas y de futuros,
especialmente en Londres y en Nueva York.

® Produccion Mundial

La produccién mundial de la cosecha 2009-2010 sea sitda
en 120.6 millones de sacos de 60 kilogramos, lo que significa
una disminucién del 5,85% respecto a la cosecha anterior
que fue de 128.1 millones de sacos de 60 kilogramos. En
este periodo se presentd una reduccién significativa en la
produccién de Brasil equivalente a 6,5 millones de sacos,
una ligera mejorfa en la produccién de Colombia, asi como
descensos en algunos paises africanos y en la regién de
América Central y México. La Produccién de Viet Nam
también descendid en el afio de cosecha 2009-2010.

Produccion en determinados paises exportadores
En Millones de Sacos de 60 kg

Fuente: Organizacion Internacional del Café.

I

Pais 2008-09 2009-10 Dif. Absoluta Dif. %
Africa 15 196 13 536 -1 660 -10,92%
Etiopia 4 350 4 500 150 3,45%
Uganda 3 200 3 000 - 200 -6,25%
Costa de Marfil 2353 1850 - 503 -21,38%
Otros 5293 4 186 -1107 -20,91%
Asia-Oceania 34 900 36 845 1945 5,57%
Viet Nam 18 500 18 000 - 500 -2,70%
Indonesia 9 350 10 632 1282 13,71%
India 4 371 4827 456 10,43%
Otros 2679 3 386 707 26,39%
México-América Central 17 685 16 602 -1083 -6,12%
México 4 651 4 200 - 451 -9,70%
Guatemala 3785 3 500 - 285 -7,53%
Honduras 3 450 3 527 77 2,23%
Otros 5799 5375 - 424 -7,31%
Sur América 60 307 53613 - 6 694 -11,10%
Brasil 45 992 39 470 - 6522 -14,18%
Colombia 8 664 9 000 336 3,88%
Peru 3872 3315 - 557 -14,39%
Otros 1779 1 828 49 2,75%
Total 128 088 120 596 -7 492 -5,85%

S PROMECAFE



La Organizacidn Internacional del Café estima la cosecha
2010-201 | entre 133 y 135 millones de sacos, o sea, un
| 2% superior a la cosecha 2999-2010. Se espera una elevada
produccién de Ardbicas en Brasil, a causa principalmente
del ciclo bienal del pais en el que alternan un afio de
produccidn baja y otro de alta. Para Colombia también se
proyecta un aumento en su produccidn, tras dos afios
consecutivos de baja produccion. También podria registrarse
un ligero aumento en la produccién de Asia, en especial
enViet Nam y en la India.

La cosecha de café de Brasil 2010/1 | es estimada por la
Compafifa Nacional de Abastecimiento (CONAB), en 47
millones de sacos de 60 kilogramos, lo que significa un
incremento del 19% con respecto al periodo anterior. La
produccién de Ardbica (75.1% de la produccién total) estd
proyectada en 35.3 millones de sacos en comparacién con
los 28.9 millones cosechado el afio pasado. El Robusta se
estima en | 1,7 millones de sacos.

Brasil: Evolucion de la Producciéon de Café,
Cosechas 1999-2000 a 2010-11*

Millones sacos 60 Kg.

99-00 | 00-01 | 01-02 02-03 | 03-04 | 04-05 | 05-06 06-07| 07-08|08-09 | 09-1Q 10-11

I.Produocibn 30.90 | 33.10 | 31.30) 48.48 | 28.82 | 39.27 | 32.94 42.51| 36.07 | 45.99 | 39.47| 47.04

(*) Cifra de 2010-11, corresponde a la Il Estimacién de Cosecha.
Fuente: Organizacion Internacional del Café.

® Consumo Mundial

El consumo mundial de café sigue siendo un factor
importante para mantener la firmeza de los precios
internacionales del grano, pues se ha mantenido relativamente
firme durante varios afios. El consumo mundial en el afio
civil 2008 fue de 130 millones y en el afio 2009 de 132
millones de sacos. En el aflo 2009, en los paises productores
se consumieron 37,7 millones de sacos y en los palses
importadores 94,3 millones de sacos.

Si continla esta tendencia, se estima para el afio 2010 un
consumo mundial de 134 millones de sacos.

PROMECAFE

e Balance mundial cafetalero

Con base en la informacién expuesta anteriormente, el
balance mundial en el mercado de café para la cosecha
2010-201 | es de igualdad entre produccién y consumo.
Esto significa que a nivel mundial el mercado estd muy
estrecho, debido al dindmico desempefio del consumo
mundial, a que la cosecha mundial no es muy grande y a
la disminucidn de las existencias tanto en los paises
exportadores como en los importadores, pues se estdn
utilizando para compensar la reduccién en la oferta.

Evolucion del Balance Mundial
del Mercado Cafetalero,
Cosechas 2000-01 a 2010-11*

&
o

Mill.Sacos 60 kg
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00/01 01/02 02/03 03/04 04/05 05/06 06/07 07/08 08/09 09/10 10/11*

@® Produccion Consumo

Fuente: Elaborado con base en informacion de la Organizacion Internacional del Cafeé.

® Precios

Los factores fundamentales del mercado siguen apoyando
los precios firmes del café, en especial de los Ardbicas,
debido a que el suministro de café de buena calidad estd
experimentando dificultades, como resultado de condiciones
meteoroldgicas adversas.

Evolucién Precio Promedio 1era y 2da posicién
Contrato "C" de Café Arabica,
Octubre 2009-Julio 2010
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* Cifras al 06-07-10
Fuente: Intercontinental Exchange
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DENOMINACION DE ORIGEN
CAFE APANECA-ILAMATEPEC,
UN PROYECTO PAIS EN EL SALVADOR

e Introduccion

Desde la introduccion del café a El Salvador; entre los afios
1800 — 1815, el cultivo se posiciond como uno de los
rubros mds importantes de nuestra economia, debido a
que el Estado lo promovid, con la reduccion de impuestos,
donacidn de plantas y promocion de la propiedad privada;
gracias al café El Salvador se insertd en el comercio mundial,
dinamizo la economfa y promovié el bienestar de la
poblacién. Su apogeo, permitid la construccidn de hospitales,
carreteras, puentes, escuelas y se extendié el servicio de
agua potable y de energia eléctrica en dreas rurales.

En la actualidad, el café sigue siendo un pilar para nuestra
economia, por ello PROMECAFE, ejecuta el Programa
Regional de Calidad del Café, en Guatemala, El Salvador,
Honduras, Panamd, Republica Dominicana y Jamaica, con el
objetivo de contribuir al fortalecimiento y competitividad
del Sector Cafetalero en esos paises, a través del
reconocimiento de Indicaciones Geogréficas (IG) vy
Denominaciones de Origen (DO) en Café, como una
estrategia de diferenciacién, posicionamiento y proteccidn
de la calidad por su origen. En el Marco del Programa, se
ejecutan los proyectos: | - Indicaciones Geogrdficas para
la Exportacion de Agroalimentos, financiado por el
BID/FOMIN cuyo fin es contribuir a la mejora de la
competitividad del sector agroalimentario centroamericano
a través del desarrollo de IG;y 2 - Café de Calidad Vinculada
a su Origen, financiado por la AECID, y cuyc objetivo es
contar con bases firmes para la proteccién de la calidad de
los cafés de la regidn vinculados con su origen.

En El Salvador, el Programa Regional, cuenta con una
Coordinacién Nacional, cuyo objetivo es ordenar los
esfuerzos y liderar las actividades técnicas y administrativas
en el pafs, y permanente asesorfa en las actividades del

Vera Mejia de Barrientos

Coordinadora Nacional, Programa de Calidad del Café
PROCAFE-PROMECAFE

programa nacional. El proyecto de DO e IG, se desarrolla
a través de la Fundacién PROCAFE, con apoyo del Consejo
Salvadorefio del Café, Instituciones nacionales involucradas
por ley, y la cadena del café en la zona. Es la primera
experiencia sobre el tema de DO/IG, y para el desarrollo,
se tomo como zona piloto la Sierra Apaneca - llamatepec,
luego de una exhaustiva valoracion de las diferentes zonas
potenciales cafetaleras del pafs. Dentro de sus fortalezas
del porque esta zona, ademds de clima, de cultivo, de
tradicion y propiedades organolépticas con que cuenta su
café, es que ha sido nombrada por la UNESCO como
reserva mundial de la biosfera.

® Objetivo

Este articulo, tiene el objetivo de plasmar algunos aspectos
del proceso de trabajo y los principales logros en la
Denominacion de Origen del Café, en El Salvador, a partir
de su inicio, en noviembre de 2008. Las acciones y los
resultados se presentan a manera de una primera
aproximacion para sistematizar el proceso v los resultados
obtenidos en funcién de particularidades de la caficultura
salvadorefa.

® Accionesy Resultados
del Trabajo en EIl Salvador

En el marco del objetivo del programa, y en busca de
obtener una Denominacién de Origen registrada, aprobada,
funcionando y exitosa en el pafs; hemos realizado las
siguientes acciones y obtenido los siguientes resultado:

PROMECAFE



- Coordinacion Inicial:

La Coordinacidn Nacional del programa, inicio acciones
en noviembre 2008, con un periodo de organizacidn,
coordinacién y consenso, técnico e Inter Institucional. El
plan de trabajo nacional para El Salvador fue elaborado
conjuntamente con la coordinacidn regional del proyecto,
PROMECAFE, PROCAFE y CSC, y fue aprobado por la
Junta Directiva de PROCAFE. Una de las primeras acciones
fue el acercamiento con autoridades y técnico de las
instituciones involucradas en el tema. Las instituciones
nacionales publicas y privadas que tienen un rol en el
desarrollo del proyecto, se involucraron y se establecié
una relacién de trabajo y de apoyo, logrando la firma de
acuerdos Interinstitucionales. Se trabaja en equipo con
el Ministerio de Agricultura, Ministerio de Economifa,
Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologfa, Centro Nacional
de Registros, Consejo Salvadorefio del Café; vy por el
sector privado ademds de PROCAFE contamos con el
apoyo de Cooperativas Cafetaleras, como: Los Ausoles,
La Majada, Cuzcachapa, UNEX, COEX, Exportadoras El
Volcan, Pergamino, Mala Cara, entre otras; quienes son
parte integral del proyecto pais.

- Marco Juridico:

Uno de los logros méds importantes es el apoyo de la
Direccidn del Registro de la Propiedad Intelectual, de
la Direccion del Centro Nacional del Registro y todo el
aparato Institucional, unidos para obtener la primera
DO de café en El Salvador: Resultado de varias reuniones
con la oficina de Propiedad Intelectual y la sociabilizacién
Juridica, se logro llenar algunos vacios de ley y la integracion
e incorporacion de los entes que por ley deben participar
en una DO en nuestro pais, asi mismo se determinaron
los documentos y pasos a seguir para lograr nuestra
Denominacion de Origen, Café, Apaneca — llamatepec.
Fruto de este trabajo, El Salvador ya cuenta con un marco
juridico—legal, aprobado, vigente y del conocimiento de
los juristas de las instituciones publicas y privadas en
donde estdn representados todos los actores de la
cadena agroalimenticia, econdmica y juridica del pafs.

- Apoyo Interinstitucional:

Aprovechando esta coyuntura de trabajo,acompafiamiento
y asesorfa para obtener la primera DO del pafs, Café
Apaneca - llamatepec, se inicio el proceso de inscripcidn
en el Centro Nacional del Registro, de la marca llamatepec
y la marca Apaneca, que por problemas legales y de
procedimiento no se podian inscribir, pues la marca
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Apaneca se encontraba registrada por otra persona. Con
el apoyo vy asesorfa del CNR, se logro negociar un
acuerdo de Coexistencia con los duefios de la marca
Apaneca. A la fecha se encuentran ambas marcas
inscritas, cada una por separado y también la marca
Apaneca - llamatepec, en conjunto, para reservarla y
evitar registros y usos por terceras personas.

- Efecto Multiplicador:

Como acciones de efecto multiplicador, en el primer
trimestre de 2009, realizamos una serie de charlas,
talleres y visitas de validacién en campo, donde se tuvo
la participacidn, aceptacién y apoyo de mds de 150
participantes, entre técnicos de instituciones, representantes
de instituciones cafetaleras, exportadoras, beneficiadoras,
juridicas, cooperativas productoras del sector reformado
y privadas, que conocieron y apoyaron el proyecto. Este
proceso de sociabilizacién y capacitaciéon ha sido
permanente, logrando a la fecha unos 500 productores
y miembros de la cadena productiva cafetalera, capacitados
y empoderados del proyecto. En eventos regionales de
formacion, se mantiene una capacitacién en el tema, a
personal técnico, caficultores, miembros del érgano de
administracion y de los diferentes equipos de trabajo.

Ademds, se ha sociabilizado el proyecto con
presentaciones a grupos de la cadena cafetalera del pafs,
publicacion de documentales de DO/IG en suplementos
de periddicos, y participacion en entrevistas de television
y de medios escritos nacionales, exponiendo el tema, en
compafifa del Presidente y funcionarios de PROCAFE,
logrando poner en el medio nacional, el tema de las
Denominaciones de Origen, y motivando a otros sectores
productivos a interesarse en ello como una herramienta
mds para obtener mayores ingresos para su beneficio y
el de su comunidad.

El Dfa de la Caficultura Nacional 2009, organizado todos
los anos por la fundaciéon PROCAFE, tomo como tema
central, la Denominacién de Origen Apaneca — llamatepec,
sociabilizando el tema con la Caficultura nacional;
oportunidad en la que se presento el proyecto de DO
y se conté con el apoyo del Consejo Regulador del Café
de Veracruz para compartir su experiencia.

- Caracterizacion:
Se inicio en 2009, en conjunto con PROCAFE y el CSC

el proceso de caracterizacidn del café; se publicaron dos
anuncios de invitacién en los periédicos de mayor
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circulacién y se enviaron més de 300 cartas de invitacidn
a cafetaleros de la zona piloto, a participar en el proyecto
y solicitando muestras de café de cada una de las fincas,
para su proceso de toma, beneficiado y catacién. La
metodologfa utilizada para el corte, procesamiento, secado
y almacenado de la muestra, es consecuente y de
acuerdo a lo definido por las redes regionales de trabajo
de PROMECAFE. La catacidén de las muestras de café
recolectadas, se realizo en conjunto PROCAFE con el
CSC y un panel de catadores centroamericanos, de la
red de catadores de PROMECAFE. La Fundacién
PROCAFE ha puesto a disposicién del Proyecto el recurso
humano y la logfstica para la recoleccién y procesamiento
de las muestras. Se tiene el resultado de la primera
caracterizacion fisica, quimica y organoléptica del café de
|97 fincas inscritas, de la sierra Apaneca — llamatepec, y
su interpretacion grafica respectiva, que describe el perfil
de taza; la cual fue presentada y entregada a los
productores.

Las 298 nuestras del segundo afio de caracterizacion,
2010, han sido tomadas y se encuentran en proceso de
analisis.

- Caracteristicas de taza.
Resultado del primer anilisis de calidad

Estrato No. [: (900 a | 100 msnm) Café con muy buen
aroma, ligera nota de chocolate y dulce, acidez de baja
a media, muy sobresaliente en cuerpo con una intensidad
de medio a alto (como una caracteristica sobresaliente).
Sabor limpio, suave con notas de chocolate, nota de nuez
y sabor residual dulce.

Estrato No. 2: (1101 a 1300 msnm) Café muy fragante
expresivo en notas dulces y chocolate, acidez media muy
brillante y balanceada con nota citrica como un atributo.

Excelente cuerpo con nota cremosa, sabor dulce,
chocolate, en algunos casos con sabor a miel y caramelo
como atributos.

Estrato No 3: (1301 msnm a mas) Café muy fragante
con notas dulces de excelente aroma con notas de
chocolate, citricas y florales, acidez de mediana a alta
intensidad con brillantez nota citrica. Cuerpo cremoso,
complejidad de sabores pero sobresale dulce, chocolate,
floral, muy consistente de caliente a frié con persistencia
de dulzura. Esta informacion fue entregada a cada caficultor
que proporciono su muestra.

Perfil de Taza de las Muestras Analizadas por

Sustrato. Primer Ao de

Caracterizacion
Cualidades DEFECTO
Aroma NO POSEE
Limpieza POCO
Dulzura BUENO
Acidez MUY BUENO
Cuerpo EXCELENTE
Sabor
Balance
Aroma
Balance/,v\-:"""” il Limpieza
.\‘\
\
\
\\
Sabor -\‘} Dulzura
Cuerp‘o -icidez

Sierra Apaneca-llamatepec, El Salvador

- Organo de Administracién:

Con trabajo constante y en equipo, un aspecto importante
de recalcar es el interés y las expectativas de muchos de
los actores involucrados en los resultados del proyecto
y el empoderamiento de parte de las instituciones
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Primera Asamblea General de la DO, Café Apaneca — llamatepec,
y Juramentacién del Organo de Administracién

Se realizo la primera Asamblea General de los
miembros de la DO, en septiembre de 2009, con la
participacion del 95% de los miembros inscritos, en
donde se conformo y juramento a los miembros del
Primer Organo de Administracion; y presentamos el
logotipo de la DO.

- Certificado de Inscripcion:

En mayo de 2009, se presento solicitud de inscripcidn
de la DO. Actualmente, ya es un hecho, pues en enero
2010, se hizo entrega oficial del certificado de la Primera
Denominacién de Origen del Café, de El Salvador, Café
“Apaneca— llamatepec”; en acto presidido por el Director
Ejecutivo del Centro Nacional de Registro -CNR-;
Miembro de Junta Directiva de PROCAFE; Presidente
del Organo de Administracién de la DO; y Directora
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Ejecutiva del Consejo Salvadorefio del Café. Nuestro
logotipo de la DO, Café Apaneca-llamatepec, fue aprobado
por los miembros de la DO, y registrado y aprobado por
la Direccién de Propiedad Intelectual de nuestro pafs.

- Documentos:

Se encuentran en consulta, revision y consenso, los
documentos técnicos de soporte (manuales, protocolos,
reglamentos de uso y otros), pertinentes para el uso,
funcionamiento y manejo de la DO Café Apaneca —
llamatepec. Se realizo el levantamiento de un inventario
de beneficios de la zona, y de aquellos interesados en
formar parte de la DO, actualmente trabajamos en la
norma, protocolos, y politicas de registro de incorporacion
oficial a los beneficiadores/exportadores de la zona.

El grupo miembro de la DO piloto, cuenta con 298
productores y seguird creciendo dado el interés mostrado
en la zona; se cuenta con cooperativas del sector
eformado, con cooperativas privadas de pequefios
productores, asi como pequefios y medianos productores
de la zona. La participacidn de los mismos es voluntaria,
y este proyecto si bien es cierto se impulsa en la zona
de Apaneca—llamatepec, es un proyecto que estd dejando
establecidas las bases para que cualquier grupo o sector,
con cualidades especificas y muy propias, pueda iniciar
su Denominacién de Origen; tal el caso de dos zonas
cafetaleras mas que han presentado solicitud a PROCAFE
para iniciar el proceso. Seguimos trabajando estrechamente
con el personal técnico de las instituciones publicas y
privadas con el afdin de no perder el interés en el tema
y la disponibilidad de apoyo y acompafiamiento del
proyecto en nuestro pafs, ademds del trabajo constante



y en equipo con nuestro Organo de Administracidn,
quienes han tomado su rol y su funcién con la importancia,
seriedad y entrega en busca del desarrollo exitoso de
nuestro Denominacion de Origen.

- Fortalecimiento Institucional:

En fortalecimiento institucional para el uso y beneficio
del sector cafetalero y en busca de proveer a las
instituciones con equipo que ayude a respaldar y sustentar
el proyecto de DO/IG en los paises de Centro América;
en lo que respecta a El Salvador; se entregd equipo para
los laboratorios de catacién y trazabilidad a PROCAFE
y CSC, a través de IICA/PROMECAFE,con financiamiento
de AECID. Se brindo apoyo logistico y de apertura con
toda la cadena productiva del café nacional, a la Fundacidn
ETEA, institucién contratada por PROMECAFE para
realizar el estudio de mercado con el que se apoyara al
proyecto de DO/IG de la regién centroamericana.

@ Conclusion

Partiendo de ninguna iniciativa previa sobre el tema
DO/IG en el pais, el proyecto arrancé con ninguna
experiencia en el sector; a la fecha se han obtenido logros
importantes y se avanza exitosamente. Se tiene una ruta

bien trazada, objetivos claros, un empoderamiento
interinstitucional, de la cadena productiva del café y de
los miembros de la DO, Café Apaneca—llamatepec;
sumado a ello el apoyo institucional tanto técnico como
administrativo de las instituciones responsables de la
ejecucion, PROCAFE y el apoyo del CSC, que cuentan
con las bases técnicas, formadas por PROMECAFE, como
parte del proceso.

Ha sido fundamental el apoyo de la Direccidn del Registro
de la Propiedad Intelectual, de la Presidencia del Centro
Nacional del Registro -CNR-, del Ministerio de Agricultura
y Ganaderfa, del Ministerio de Economia, CONACYT,
Cooperativas del sector reformado y Cooperativas
privadas de caficultores, Beneficiadores/exportadores y
Productores independientes; unidos para obtener la
primera DO en El Salvador. Este trabajo demanda de
acciones coordinadas entre diferentes actores de la
cadena del café, instituciones involucradas y otras como
PROMECAFE. El apoyo técnico y administrativo, permitird
avanzar con fluidez en estas acciones nacionales, que
buscan la diferenciacién y valorizacién del café de la zona
definida para la DO.
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Actores involucrados destacan la importancia de la
Denominacién de Origen para El Salvador, ya que
PROCAFE, forma parte del Programa Regional de Calidad
del Café Vinculada a su Origen, coordinado por
PROMECAFE, con apoyo de la AECID y el BID/FOMIN.
Una DO de café salvadorefio, reconocida
internacionalmente, puede ser la llave para importantes
mercados, y constituirse en una herramienta clave en el
desarrollo econémico para nuestros productores. Con
el certificado oficial de inscripcién de la primera
Denominacién de Origen del Café, de El Salvador; Café
“Apaneca—- llamatepec”; entregado por el Director
Ejecutivo del CNR a PROCAFE; se concluye una fase
legal importante en este proceso y se ve cumplido el
esfuerzo que quedard grabado en la historia de la
caficultura de El Salvador.

Parte del éxito obtenido ha sido el contacto constante
y mantener informados a los productores, ademds de
capacitarlos sobre obligaciones y responsabilidades que
implica formar parte de la DO. Existen definidas acciones
a desarrollar en el corto plazo, enmarcadas en el plan
general del programa, las cuales han sido consensuadas
y aprobadas por los miembros de la cadena del café de
la DO de El Salvador: - Continuaremos con el tercer
afio de la caracterizacion de los cafés y de la zona; -
Continuaremos la sociabilizacion y capacitacion a los
actores de la cadena del café y miembros de la sociedad
civil, buscando la sostenibilidad del drgano de
administracion; - Aprovechando los resuttados del estudio
de mercadeo en paises de Europa, implementar una
estrategia pails de promocidn para abrir espacios
comerciales y posicionar la DO; para ello, es importante
buscar los mecanismos para inscribir internacionalmente
la Denominacidn de Origen, Café Apaneca—llamatepec.
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PROYECTO REGIONAL: i
INDICACIONES GEOGRAFICAS PARA LA EXPORTACION
DE ALIMENTOS. AVANCES EN GUATEMALA

e Introduccion

La Asociacién Nacional del Café ~ANACAFE-, como
miembro del Programa Cooperativo Regional para el
Desarrollo Tecnoldgico y Modernizacién de la Caficultura
-PROMECAFE-, es parte del Programa Regional de
Calidad del Café, y sus proyectos: Proteccién de la Calidad
de Café Vinculado a su Origen, apoyo AECID, e
Indicaciones Geogrdficas para la Exportacién de Alimentos,
apoyo BID-FOMIN.

En el caso de Guatemala, ANACAFE ha implementado,
desde hace quince afios, una estrategia de promocién
de los Cafés de Guatemala, los cuales se han posicionado
por su calidad alrededor del mundo. Esta calidad ha sido
reconocida por el mercado internacional dando un valor
agregado por su calidad e identificacién de origen.

GTE"ﬁLﬁN
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Para la seleccion de la zona piloto se reviso el avance de
las actividades realizadas en la regionalizacién, Geo-
posicionamiento de las unidades productivas de café,
establecimiento de mecanismos de control y la
caracterizacion de todas las zonas cafetaleras definidas
por ANACAFE. Las zonas caracterizadas se sometieron
a un proceso de seleccion en el que se tomaron en
cuenta criterios como: reglamentacién, emisién de
certificados de calidad, organizacién legal de los caficultores,
caracterizacion de taza, mecanismos de control
establecidos, mapas de: delimitacién de la zona, drea con
produccién de café, de suelos, de vias de acceso, de clima
y de reservas naturales privadas, entre otros. Como
resultado de dicha evaluacidn se selecciond la zona de
Acatenango para desarrollar este proyecto.
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De acuerdo al objetivo del proyecto, se espera alcanzar
e incrementar la rentabilidad de la actividad productiva,
empresarial y comercial, mediante la diferenciacién del
café por el origen y el reconocimiento de la calidad.
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Segun lo anterior, para ANACAFE es importante impulsar
este tipo de proyectos, ya que responden a las lineas de
trabajo plasmadas en el Plan de Competitividad de la
Caficultura. Enmarcados en dicho Plan, ANACAFE ha
desarrollado diversas acciones que servirdn de plataforma
para la ejecucién del presente proyecto, como la estrategia
promocional mencionada anteriormente, proteccion legal
y la calidad de los Cafés de Guatemala.

e Objetivos del documento

|. Presentar los avances obtenidos en Guatemala en
la ejecucién del Proyecto Regional Indicaciones
Geogréficas para la Exportacidon de Alimentos

2. Divulgar a diferentes niveles el avance que han
teniendo las estrategias y trabajos previos realizados
por ANACAFE, en coordinacién con los dos
proyectos en ejecucion con PROMECAFE; Calidad

del Café Vinculado a su Origen e Indicaciones
Geogriéficas para la Exportacién de Alimentos.

e Metodologia de trabajo

ANACAFE definié una estrategia para lograr a nivel
nacional los objetivos del proyecto, la cual se ha
desarrollado de la siguiente forma:
- Regionalizacion
Establecimiento de las zonas de produccidn de café por:
* Clima
* Suelo
» Caracterizacidn de taza

- Identificacion Geografica

* Informacién de origen: trazabilidad/ transparencia
- Denominacion de Origen o Identificacion Geogriafica

* Factores de procedimiento
* Factores técnicos

m g

- Valor Agregado

Ademds, para ejecutar este proyecto, se ha utilizado la
metodologfa participativa y voluntaria, lo que ha permitido
fortalecer la organizacidn local de los caficultores y que
se apropien de la importancia del mismo.

Como parte del desarrollo, los caficultores de Acatenango
deberdn formar un Organo de Administracidn, integrado
por aquellas personas que voluntariamente quieran
trabajar para promocionar y proteger el café de
Acatenango.

Con el objetivo de garantizar los procesos de calidad
para cafés con denominacién de origen, se han formado
las redes de especialistas, encargados del seguimiento de
temas técnicos involucrados en el proceso. Estos grupos
los integran miembros del personal técnico de ANACAFE
y de los otros paises beneficiarios del proyecto. A través
de los mismos, se busca que los técnicos capacitados se
conviertan en orientadores, para brindar acompafiamiento
y asesoria a los caficultores.

Parte del proceso de ejecucidn, es el apoyo institucional
en la definicidn de requisitos y trdmites necesarios ante
el Registro de la Propiedad Intelectual para la
denominacién de origen del café de Acatenango.

También, se contard con un sistema de informacion
geogrdfica y de trazabilidad, para garantizarle al consumidor
final el origen del café y la calidad del mismo. Ademas,
esto beneficiara a los caficultores con los diferenciales
correspondientes al ser reconocidos por la calidad de
origen.

® Acciones y resultados obtenidos

- Con el Programa Regional de Calidad del Café¢, se
ha logrado el fortalecimiento del personal de
ANACAFE, asf como de los miembros y
representantes de uno o mds de los eslabones de
la cadena del café, e instituciones estatales, esto
con el fin de desarrollar procesos de reconocimiento
de IG y/o DOIG en las zonas cafetaleras.

- Dentro de este marco, se cuenta con participantes
activos de las distintas redes, Red de Técnicos en
Beneficiado, quienes han colaborado en la
elaboracién del documento de Requerimientos
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Minimos en Buenas Prdcticas de Manufactura (BPM)
para asegurar la calidad del café en la etapa de
beneficiado, la cual ha sido consensuado y puesto
en prdctica en las distintas dreas de accidn, a través

de los distintos especialistas en post-cosecha que
laboran en ANACAFE.

Red de Catadores, quienes han colaborado en la
elaboracién de propuestas de Protocolo de Andlisis
de la Calidad del Café, usado en la ejecucidn de
las pruebas de ensayo en los Laboratorios de
Catacidn,

Red de Técnicos quienes han desarrollado una
propuesta de Normativa Técnica de Buenas Précticas
Agricolas (BPA).

- Red Legal quienes han brindado asesoria
Juridica en las acciones pertinentes, y en
coordinacion con del recurso pertinente, monitoreo
constantes de edictos y/o publicaciones referentes
al tema. Asi como la elaboracién del diagndstico
legal regional.

- Recepcidén y seguimiento de cartas de solicitud
de apoyo

Los documentos que estas Redes han desarrollado,
servirdn como referencia para la elaboracién
de reglamentos de uso y pliegos de condiciones a los

futuros miembros del érgano de administracién de la
IG/ DO.

e Este fortalecimiento se ha dado por la asistencia a los siguientes talleres:

practicas agricolas (BPA) para el
cultivo de cafés en DO e IG”.

TALLER FECHA PARTICIPANTES
| taller de la Red de Técnicos en Del 8 al 12 de junio. San Salvador, Catador, del laboratorio de catacion
Beneficiado, Ciclo 2009. Salvador. de ANACAFE
Il taller de la Red de Técnicos en Del 06 al 10 de julio. CICAFE y Catador, del laboratorio de catacion
Beneficiado, Ciclo 2009. varias plantas de beneficiado en de ANACAFE
Costa Rica.
“Taller Desarrollo de una propuesta Del 22 al 24 de abril. San Salvador, Asesores técnicos de empresas
de normativa técnica de buenas Salvador. cafetaleras

Indicaciones Geograficas en Café.

| Taller de la Red de Catadores Del 01 al 05 de junio. San Salvador, Coordinacion de laboratorio de
Salvador. catacion de ANACAFE.
La Gestion, administracién y Del 22 al 26 de junio. Antigua Actores de la cadena del café con
sostenibilidad de los Consejos Guatemala. Gira realizada a finca potencial para ser miembros de
Reguladores de las Entre Volcanes, en Antigua consejos reguladores de
Denominaciones de Origen e Guatemala. reconocimiento de DO/IG.

Metodologia de andlisis

cafetaleras con Do ¢ Ig.

de datos biofisicos para la 16 y 17 de abril. ANACAFE,
caracterizacion de las regiones Guatemala. Centro de investigaciones de café

Estadisticas meteorolégicas
CEDICAFE/ANACAFE;
Validacion y transferencia de
tecnologia CEDICAFE/ANACAFE;
CEDICAFE/ANACAFE;

Sistema de informacion geografica

Proyectos/Anacafe

NN
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A futuro se espera continuar con las siguientes actividades,
para garantizar el reconocimiento de la DO/IG:

* Establecimiento y fortalecimiento

del marco institucional y legal
+ Disefic e implementacién de |G Piloto
* Sistematizacién y Promocidn

e Conclusiones
El equipo ejecutor de Guatemala ha concluido lo siguiente:
I. Es importante fortalecer la participacidn local de
los caficultores, porque esto permite que exista
empoderamiento del tema.
2. Se debe involucrar y capacitar el personal técnico

relacionado con el desarrollo del proyecto, para
que se apropien del tema.

e s

® Recomendaciones

I. Involucrar desde el inicio del proyecto a
representantes de la cadena productiva del café,
para que sean parte activa.

2. Capacitacién y acompafiamiento en todo momento
y proceso a el grupo solicitante por parte de
institucion cafetalera representante y conocedora
de café ANACAFE

3. Generar, propuestas, actividades y resultado en
conjunto, ANACAFE-Sector cafetalero.

4. Concientizar a todos los actores de la cadena
productiva sobre las ventajas y compromisos que
conlleva una indicacidn geogrdfica y una
denominacién de origen.
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AVANCES DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
EN EL OCCIDENTE DE HONDURAS

e Introduccion

En Honduras el proyecto Indicaciones Geogrdficas para
la Exportacion de Agroalimentos es ejecutado por el
Instituto Interamericano de Cooperacién para la
Agricultura (IICA) a través del Programa Cooperativo
Regional para el Desarrollo Tecnoldgico y Modernizacidn
de la Caficultura (PROMECAFE) con el financiamiento
del BID/FOMIN y en coordinacién con el Instituto
Hondurefio del Café (IHCAFE). El fin del proyecto, es
contribuir a la mejora de la competitividad del sector
agroalimentario centroamericano a través del desarrollo
de Indicacion Geogrédfica (IG) para exportacién. El
propésito, es desarrollar esquemas de Indicacién
Geogréfica (IG) para el café, que sean aplicables a otros
productos agroalimentarios, y el objetivo a alcanzar, es
iIncrementar la rentabilidad de la actividad productiva,
empresarial y comercial, mediante la diferenciacion del
café por el origen y su calidad.

El presente informe presenta los avances del proyecto
en la region del Occidente de Honduras, seleccionada
como zona piloto por la institucidn del pafs, para el
desarrollo de esquemas y mecanismos para una
Denominacion de Origen. Dicho documento presenta
los avances relevantes que se han realizado en el marco
del proyecto en aspectos legales, técnicos y organizativos.

® Objetivos

Presentar los avances del proyecto en del proceso de
desarrollo de la Denominacién de Origen (DO) del

Occidente de Honduras, obtenidos en coordinacion
con el IHCAFE.

e Metodologia

El desarrollo de las actividades en el marco del proyecto,
se ha logrado gracias al trabajo en equipo coordinando
con las instituciones estatales, ONG’S y privadas,

DN
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especialmente con el Instituto Hondurefio del Café
(IHCAFE) y grupos organizados de productores de café,
asf como con la Oficina Regional de PROMECAFE y
redes de especialistas en Beneficiado y Catadores, se han
realizado una serie de eventos como: talleres, charlas,
giras, visitas, conferencias, reuniones participativas que
nos han permitido capacitar, socializar y concientizar a
los beneficiarios del proyecto, permitiendo el
empoderamiento, asi también ir elaborando actividades
especificas, que son muy importantes para el desarrollo
y registro de la DO. Muy importante ha sido la
participacién en eventos de ferias locales, elaboracion
de materiales divulgativos, y compartir informacién en
materia de Denominacién de Origen.

® Accionesy resultados obtenidos

I) Aspectos Legales:

» Con el propésito de Fortalecer y contribuir con el
enriquecimiento de la Ley de Propiedad Industrial
en materia de Denominacion de Origen, se elabord
una propuesta del Marco Legal con todos los
requerimientos en materia de DO segun los acuerdos,
requisitos y normativas europeas, en coordinacion
con el Instituto Hondurefio del Café.

Se ha impartido talleres, charlas y reuniones sobre
aspectos legales en Denominacion de Origen
capacitando aproximadamente 60 personas, a nivel
institucional y de los diferentes actores de la cadena
del café, permitiendo un fortalecimiento institucional
y de los participantes beneficiarios en la zona piloto.

En el caso del Occidente de Honduras, por no tener
un nombre en café que este reconocido o tenga
fama, la red de especialistas en materia legal y la red
de técnicos en DO, recomendaron iniciar con una
Marca Colectiva, ya que las D O no se crean sino
que se reconocen, por tal razén, en reunién de
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asamblea y en consenso con los diferentes actores
de la cadena del café en la zona piloto, se definié en
marzo 2010, el nombre y logotipo de la Marca
Colectiva la que se denomino Honduran Western
Coffee (HWC), cuyo registro legal estd en trdmites.

2) Aspectos Técnicos

* Caracterizacién del Café de la zona piloto:

En coordinacion con IHCAFE y redes de especialistas
en Beneficiado y catacidn, se elabord un protocolo
de extraccidon y manejo de muestras de café, el que
se ha implementado en el estudio de caracterizacion
del café, donde el primer afic cosecha 2008/2009 se
extrajeron 525 muestras de café y este afio cosecha
380 (Total 905). Obteniendo los siguientes resuftados
del andlisis organoléptico: calificacion promedio de
83% y en las diferentes caracteristicas cuantitativas:
Aroma /.77, Sabor /.66, acidez /.73, cuerpo /.72,
Balance 7.74 y post-gusto /.65, y las caracteristicas
cualitativas predominantes fueron cafés Achocolatados,
caramelo, dulces, citricos y cuerpo cremosos, buen
balance.Ver gréfico:
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Realizacion de andlisis fisico de las 525 muestras de
café determinando los siguientes resultados: forma
del grano (promedio de 91.9% convexo),
granulometrfa (Tamafio) promedio de 89.77% zaranda
#. 16-20 y rendimiento (promedio de [21.5 de
pergamino seco a oro). En resumen se obtuvieron
excelentes tamafo y rendimiento.

Grafico 2. Tamanos del Grano
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Las variedades mds representativas son las siguientes:
Catuaf, Caturra, Bourbon y Pacas, que son de origen
Ardbigo.

Variedades de cafe en la Region de Occidente
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Georeferenciacién de la zona piloto:

Se han levantado un aproximado de 1000 puntos
georeferenciados, en fincas de productores por encima
de los 1000 msnm, para ello se elaboraron mapas
preliminares de alturas (Macizos Montafiosos),
temperaturas y precipitacién.
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Se ha elaborado los siguientes documentos de
reglamento de uso y/o empleo, control interno y
normativa del café oro y/o verde, que son muy
importantes para el desarrollo y funcionamiento de
la Marca colectiva.

Sistema de informacion de trazabilidad: Se realizo
una reunién de coordinacion de trabajo y un taller
sobre diagnostico de trazabilidad con consultor
especialista en el tema, para desarrollar prototipo e
iniciar capacitaciones y validacion, con el propdsito
de implementar y hacer funcionar un sistema de
trazabilidad para la zona piloto en Honduras.

3) Aspectos Organizativos

Conformacion y fortalecimiento
del Organo de gestion y equipo de auditoria:

Inicialmente se conformo un Comité de gestidn
temporal, que permitié desarrollar las actividades
iniciales para el proyecto, sin embargo en marzo de
2010, se conformo la asociacion Cafés del Occidente
Hondurefio y su respectiva Junta Directiva, dicha
asociacion nacidn con 38 integrantes, representando
a los diferentes actores de la cadena del café.
Actualmente estd en proceso de legalizacion y trdmite
de personerfa juridica.

En el proceso de capacitacion, socializacién y
concientizacion en los aspectos legales, técnicos,
organizativos y comerciales en Denominacion de
Origen, se han instruido a mds de 800 personas
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pertenecientes a los diferentes actores de la cadena
del café y a instituciones afines al rubro, quienes
mediante este proceso han adquirido y fortalecido
conocimientos.

Efecto Multiplicador: Se han realizado una serie
de capacitaciones por la red de especialistas
en Beneficiado de café y catacién, que han
contribuido al fortalecimiento y concientizacién
de los participantes de instituciones y de los
diferentes actores de la cadena del café,
enfocando las buenas précticas, la calidad y el origen
del producto.

Acreditacion del Centro Nacional de Calidad
del Café: La acreditacién del laboratorio de catacién
del CNCC del IHCAFE, estd en su Ultima etapa,
contando con su sistema de gestion y equipo de
laboratorio completo, asi como con su personal
certificado, para ello el proyecto ha contribuido con
capacitaciones del personal y equipamiento de acuerdo
a lo exigido por la Entidad Costarricense de
Acreditacion (ECA).

e Conclusiones y Recomendaciones

Existe un avance muy sustancial e importante
en el proyecto que se estd desarrollando en
Honduras, siendo una iniciativa muy prometedora
y donde el mercado estd teniendo mayor tendencia
y el productor estd motivado en ser participe
principal.

Se ha definido preliminarmente el perfil general de taza
(Sabor y aroma a Chocolate, caramelo, dulces, citricos,
cuerpo cremoso, buen balance) de la zona piloto y su
delimitacién preliminar, definiendo las fincas de café
ubicadas por encima de 1,000 msnm, variedades
predominantes Catuali, Caturra, Bourbon y Pacas, cuyas
temperaturas minimas son de | 1.53 y médximas de 21.65
oC, precipitacion de 1306 a 2187 mm anuales.

El efecto multiplicador ha permitido fortalecer
conocimientos y capacidades tanto a nivel de catadores
como de técnicos y productores en beneficiado, asf
también ha permitido conformar un panel de catadores
y la dltima fase de acreditacion del Centro Nacional de
Calidad del café. Se recomienda continuar con la
capacitacién y reuniones para seguir socializando,
concientizando y consolidando a los diferentes actores
de la cadena agroindustrial del café de la zona piloto. Asf
también continuar con efecto multiplicador de las redes
apoyando la visién de pais referente a la calidad del café.

Se conformo la asociacién Cafés del occidente Hondurefio
y la Marca Colectiva Honduran Western Coffee (HWCQ),
que permitird dar a conocer el café de dicha region,
mediante promocién y mercadeo, para su posicionamiento.

Continuar con el proceso de caracterizacion del café,
tramites de registro legales para la asociacion, la Marca
colectiva y posteriormente completar el desarrollo de
la DO Honduran Western Coffee. Continuar invitando
catadores compradores, para dar a conocer el trabajo
que se estd realizando y que se sientan parte de este, y
poder tener mds oportunidad del reconocimiento de la
marca y de la Denominacion de Origen.
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PROMECAFE / INCAFE
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Simposio Latinoamericano de Caficultura

Compitiendo con sostenibilidad:
“Cafe de origen y calidad en el siglo XXI”

San Pedro Sula, Honduias
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