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LA GESTION DE CONOCIMIENTO,
EL USO Y APLICACION DE LOS SISTEMAS
DE INFORMACION

a Gestion de Conocimiento es un tema novedoso e importante para el

sector cafetalero regional, en términos de competitividad y modernizacion.
PROMECAFE, considera importante este tema, pues las necesidades de
informacion son cada vez mas exigentes y diferenciadas; ocurre una marcada
y sostenida evolucion en los sistemas de informacién, que el reto se enfoca en
capacitar sobre el acceso a la informacion pertinente que esta disponible en
centros de excelencia mundial y en comenzar a perfilar un proceso de gestion
de conocimiento, por lo cual el tema adquiere gran relevancia y significa dentro
del proceso de modernizacion de la caficultura, que su papel debe valorizarse
y desarrollarse las acciones en su favor; fortaleciendo la participacion tecnoldgica.

PROMECAFE, articulando el trabajo en el area de gestion de conocimiento
con los institutos cafeteros y otros socios, esta interesado en promover la
utilizacién de sistemas de informacion especializados en el marco de la gestion
del conocimiento entre bibliotecarios, documentalistas y técnicos relacionados
con la caficultura regional. Por ello, se han iniciado acciones en este proceso;
la primera de ellas, coordinado y auspiciado por PROMECAFE, la Oficina del
[ICA en El Salvador y la Biblioteca Conmemorativa ORTON, CATIE; con apoyo
de ECOSUR, México; realizaron los dias 27 y 28 de julio, el Seminario-taller “La
gestion del conocimiento, el uso y aplicacion de los sistemas de informacién”,
con el objetivo de - Introducir al concepto de Gestion de Conocimiento en
el Agro, con énfasis en la caficultura; - Desarrollar conocimientos y destrezas
para un buen aprovechamiento de los recursos de informacion disponibles, a
través de la capacitacién en sistemas de informacion; y - Mejorar el acceso a
los recursos y sistemas de informacién agropecuaria para hacer un uso amplio,
efectivo y eficiente del conocimiento mundial disponible, y aplicarlo para
enriquecer propuestas, proyectos, investigaciones, catedras u otras acciones
relacionadas con busquedas avanzadas. El Seminario fue orientado al
fortalecimiento de las capacidades de los actores nacionales en la captura,
procesamiento y utilizacion de informacion y conocimiento; fue dirigido a
Encargadas de bibliotecas y Centros de Documentacion, y Técnicos investigadores
de los institutos cafeteros socios de PROMECAFE y otras instituciones. Otras
acciones conjuntas, se coordinan para el 2010.

La integracion de esfuerzos para la investigacion e innovacion, es cada vez mas

importante. Consideramos estratégico que técnicos de nuestras instituciones

socias, descubran las mltiples ventajas de la aplicacion de estos sistemas en

sus acciones; para que puedan identificar mejores practicas, recopilar informacion

técnica y cientifica actualizada, construir una demanda sofisticada de informacion

ﬁonfiablgI y conocer las bondades que las tecnologias de informacion presentan
oy en dia.

La oferta de este tipo de sistemas complementa y favorece a las bibliotecas
o centros de documentacion que no cuentan con un acervo tan actualizado
0 técnico en materia de café y conexos.




PROMECAFE EN MARCH A

CONTINUA LA FORMACION
DE TECNICOS EN IG Y DO

GIRA DE INTERCAMBIO
TECNICO A MEXICO

E el 12 al 17 de octubre, se realizo en Veracruz, México,
el Taller préctico y gira de intercambio de conocimientos
en organizacion, administracion y sostenibilidad de Consejos
Reguladores,y disefio y operacion de sistemas de trazabilidad
para café protegido bajo una Denominacion de Origen;
evento en el que participaron técnicos de las unidades
de trazabilidad y de los Consejos Reguladores, representantes
de las instituciones cafetaleras participantes en el
proyecto.

La actividad se desarrollo en el marco del Programa Regional
de Calidad del Café, que ejecuta PROMECAFE, con apoyo
de AECID y BID/FOMIN;y es parte de la formacion de
bases técnicas para continuar con esta iniciativa de proteccion
y valorizacion del café en sus respectivos paises.

Reuniones de trabajo con funcionarios del Consejo Regulador
del Café de Veracruz, visitas a organizaciones de productores
miembros del CRCV,y giras de campo a fincas de la zona,
fueron parte de las actividades realizadas

La actividad fue muy provechosa y los participantes tuvieron
ocasion de conocer e intercambiar experiencias del trabajo
que sobre el tema realiza el CRCV.
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De esta forma, se apoya el fortalecimiento institucional, y
de caficultores, para continuar con estas acciones que las
instituciones de PROMECAFE, realizan sobre calidad del
café y su vinculo con el origen.

TALLERES RED DE
BENEFICIADORES

E os talleres regionales fueron realizados como parte
de las actividades encaminadas al fortalecimiento de
los procesos relacionados con el mejoramiento de la calidad
del café susceptible de proteccion del origen en los paises
miembros de PROMECAFE; desarrollados en el marco del
Programa Regional de Calidad del Café Vinculada al Origen
que se ejecuta con el acompafiamiento de la AECID y
BID/FOMIN.

e Tercer Taller

Con el apoyo de CODOCAFE, del 19 al 23 de octubre, se
realizo en Republica Dominicana, el Ill Taller Regional, ciclo
2009, en el cual participaron técnicos en beneficiado de las
instituciones cafetaleras socias participantes en el proyecto.

La actividad, tuvo el proposito de: - Capacitar en Analisis
de riesgos y peligros mediante puntos criticos de control
(HACCP) y su aplicacion en aseguramiento de la calidad
e inocuidad del café, - Identificar riesgos asociados a puntos
criticos de control en el proceso de beneficiado mediante
el estudio de casos realizado en plantas de beneficiado del
café, - Validacion del documento de requerimientos minimos
para el beneficiado por via himeda, elaborado por esta
red, entre otros.




® Cuarto Taller

El cuarto taller, se realizo con el apoyo de ANACAFE, en
Guatemala, del 9 al 13 de noviembre. Desarrollado en
Coban,AltaVerapaz, los participantes tuvieron la oportunidad
de: - Utilizar el set de instrumentacion donado por
PROMECAFE para monitoreo de temperatura y humedad
ambiental; - Desarrollar habilidades para utilizar el set de
instrumentacion, para mediciones de la densidad a granel,
y efectuar célculo indirecto del contenido de humedad
aplicando la correlacion existente entre estos parametros,
entre otros. Otro de los productos del evento fue la firma
de los miembros de la Red, avalando técnicamente los
documentos generados.

Ambos talleres fueron muy provechosos y los participantes
tuvieron ocasion de conocer e intercambiar experiencias
sobre el trabajo que en este tema se realiza en CODOCAFE
y en ANACAFE, en el marco del proyecto.

TALLER DE CATADORES

| IV taller regional de la red de catadores de café, se
realizo del 26 al 30 de octubre, en Republica
Dominicana; en el participaron catadores oficiales de las
instituciones cafetaleras que forman parte del proyecto.

Parte de las actividades realizadas en el taller fueron: -
Disefio y desarrollo de una metodologia de trabajo para
evaluar la repetitividad, reproducibilidad y consistencia de
los analistas sensoriales que forman parte de la Red; -
Discusion de la propuesta técnica para implementar un
proceso de acreditacion de los miembros de la Red de
Catadores de PROMECAFE; - Ejecucion y validacién de
los métodos de ensayo definidos en el “Protocolo de
Analisis de calidad del Café”. Ademas los catadores tuvieron
la oportunidad de realizar una sesion de catacién de muestras
con catadores de empresas cafetaleras del pais.

REUNION SOBRE
INDICACIONES
GEOGRAFICAS

| 4 de noviembre, en Guadalajara, México, PROMECAFE,

participo en la reunion de informacion de la ONG,
OriGlIn; organizacién para una red Internacional de
Indicaciones Geogréficas (IGs). En el 2003, en respuesta a
los riesgos crecientes de abusos y usurpaciones sufridos
por las IGs, productores de todo el mundo han unido sus
fuerzas para abogar por el establecimiento de un sistema
internacional eficaz de proteccién para las IG y promoverlas
como herramienta de desarrollo sostenible para productores
y comunidades locales. Fundada en Ginebra como
organizacion no-gubernamental, OriGIn representa alrededor
de 150 organizaciones de productores de mas de 40 paises
en Africa, América del Norte y del Sur, Asia y Europa; es
un actor clave en el escenario internacional de las |G, asi
como un excelente medio de comunicacion para los
productores de todo el mundo. Tiene como objetivos, -
Promover las IG como herramienta de desarrollo sostenible,
asi como instrumento para proteger los conocimientos
locales enraizados en un determinado territorio; - Abogar
por una mejor y efectiva proteccion legal de las IG a nivel
nacional, regional e internacional, a traves de campafias de
sensibilizacion ante las autoridades, los medios de
comunicacion y el publico en general.

REUNION COMITE
DE DIRECCION,
PROGRAMA REGIONAL
DE CALIDAD DEL CAFE

(@49 ontinuando con la coordinacién del Programa Regional

de Calidad del Café, miembros del Comité de Direccion
que guia ambos Proyectos regionales sobre el tema.“Calidad
del café vinculado con su origen”, financiado por AECID;
e “Indicaciones geograficas para la exportacion de agro
alimentos”, financiado por el BID/FOMIN, se reunieron el
5 de noviembre, en Guadalajara, México.

La reunion anual de seguimiento, se llevo a cabo en el
marco del Seminario Internacional de Denominacion de
Origen, realizado en ese pais,y tuvo el propdsito de presentar,
analizar y discutir sobre el estado de avance en las actividades,
y los logros del programa a noviembre 2009; el Comité
aprobo el informe de avance, y los acuerdos derivados de
esta reunion, se integraran en un documento marco para
continuar con la ejecucion de ambos proyectos en la region.
Participaron Gerentes de los institutos cafeteros involucrados
en el proyecto: Hermann Gnaegi, MIDA, Presidente de
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PROMECAFE; Lucrecia Rodriguez, ANACAFE; Marcial Flores
y Mario Ordofiez, IHCAFE; Lesbia Flores, PROCAFE; José
Candelario, CODOCAFE; Guillermo Canet Brenes;
Armando Garcia y Omar Funez, PROMECAFE.

SEMINARIO
INTERNACIONAL
SOBRE IG y DO

E el 5 al 7 de noviembre, Gerentes de instituciones
socias: Hermann Gnaegi, MIDA, Presidente de
PROMECAFE; Lucrecia Rodriguez, ANACAFE; Marcial Flores
y Mario Ordofiez, IHCAFE; Lesbia Flores, PROCAFE; José
Candelario, CODOCAFE; y funcionarios de PROMECAFE:
Guillermo Canet Brenes; Armando Garcia y Omar Funez;
participaron en el Seminario Internacional sobre Indicaciones
Geograficas y Denominaciones de Origen, realizado en
Guadalajara, México, en el marco de la conmemoracion de
los 15 afios del Consejo Regulador del Tequila. Con presencia
de todas las Denominaciones de Origen Mexicanas y mas
de 20 productos del mundo, se difundieron los avances y
retos de este modelo de proteccion, buscando su impulso
y su fortalecimiento. Participaron organismos nacionales e
internacionales relacionados con el tema; creadores de
politicas publicas; expertos en propiedad intelectual;
organismos de evaluacion de la autenticidad de productos
con DO, entre otros.

PROMECAFE vy sus instituciones socias, dieron a conocer
los avances en la regién, del Programa Regional de Calidad
del Café que se ejecuta con apoyo de la AECID vy el
BID/FOMIN, y tuvieron oportunidad de intercambiar con
funcionarios de diversos organismos internacionales
relacionados.

Exposicion de arte, gastronomia, expo productos con IG
y DO, fueron parte de las actividades; culminando el evento
con un recorrido por el paisaje Agavero, declarado patrimonio
de la humanidad.

OTRAS ACCIONES DE LA
SECRETARIA EJECUTIVA

e Reunién de Coordinacion y seguimiento

El dia 22 de octubre, el Ingeniero Guillermo Canet Brenes,
visito Nicaragua para realizar la Reunion Interinstitucional
con MIFIC, FCR, ICA/PROMECAFE en las Oficinas del ICA
de Nicaragua, sobre el Proyecto de Rehabilitacion de la
Caficultura de Nicaragua, que apoya a pequefios productores
de café para mejorar sus procesos de beneficiado tendientes
a mantener la calidad e inocuidad de su producto.
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En ella se realizo un anélisis y evaluacion del proyecto,
mostrando satisfaccion por los avances del mismo. Se acordd
que el Ministro del MIFIC solicitara al Fondo Comun de
Productos Basicos una extension del proyecto hasta
diciembre del 2010. Una reunién similar se realizara en
Honduras.

e Participacion en dia de
la caficultura de El Salvador

Gracias a empresas, instituciones y caficultores, se celebro
el 24 de octubre, el dia de la caficultura nacional, en El
Salvador. Esta, es una actividad que afio con afio realiza la
Fundacion PROCAFE. En ocasion de esta celebracion, el
Ingeniero Guillermo Canet Brenes, dicto una conferencia
sobre el Programa Regional de Calidad del Café, de
PROMECAFE y los avances y logros alcanzados en El
Salvador; de igual forma PROMECAFE, facilito la participacion
de funcionario del Consejo Regulador del Café de Veracruz,
quien compartio con los asistentes, los avances de la
Denominacion de Origen del Café de ese Estado mexicano.
Se entregaron reconocimientos a caficultores distinguidos
y a personas e instituciones, por su contribucién a la
caficultura salvadorefia.

e Reunion Sede Central IICA

El Ingeniero Guillermo Canet Brenes, Secretario Ejecutivo
de PROMECAFE, particip6é del 9 al 10 de diciembre
en la reunion de la Regién Central sobre “Contribucion
del IICA a la Seguridad Alimentaria en sus paises
miembros”

La reunion se llevo a cabo en la Sede Central del Instituto,
en San José, Costa Rica, y tuvo el proposito de tratar y
llegar a acuerdos para la implementacién en la Region
Central de la Estrategia del ICA para la cooperacion técnica
en Seguridad Alimentaria durante el 2010, y otros temas
de interés prioritario de la Region Central. En ella participaron
Representantes y Especialistas Regionales del [ICA; y
representantes de instituciones u organizaciones relacionadas
con el tema en cada pais de la region.

Tuvo el propoésito de: - Validar y complementar

informacion relevante para la definicion de la Estrategia
Regional de Cooperacién Técnica del IICA para contribuir
a la Seguridad Alimentaria en los paises centroamericanos;
- [dentificar y priorizar factores criticos regionales para cada
una de las lineas estratégicas planteadas dentro de la
Estrategia de Cooperacion Técnica del ICA para contribuir
a la Seguridad Alimentaria en la Region Central,y — Plantear
propuestas sobre la forma en que el IICA puede apoyar
a los paises centroamericanos para superar los
factores criticos en cada una de las lineas estratégicas
seleccionadas.




e Reunion de la Plataforma Cientifica
de Socios (PCP) en Mesoameérica

El dia 17 de diciembre, el Secretario Ejecutivo de
PROMECAFE, viaj6 al CATIE, Turrialba, Costa Rica, con el
proposito de asistir a la reunion de coordinacion del Comité
de Seguimiento, en el marco de la Plataforma Cientifica de
Socios (PCP) en Mesoamérica para Sistemas Agroforestales
con Cultivos Perennes”, en particular Café y Cacao. Iniciativa,
que es una oportunidad para que investigadores, incluyendo
los de PROMECAFE, interactlen y lleven a cabo proyectos
de interés para la region, con el objetivo de contribuir al
mantenimiento e incremento de la competitividad y
sostenibilidad del sector agricola de Mesoameérica, a traveés
de la cuantificacion, valoracion y desarrollo de todos los
productos y servicios ambientales potenciales de los sistemas
agroforestales con cultivos perennes.

En la reunion estuvieron presentes Representantes de los
organismos miembros del PCP: CATIE; CIRAD; CABI;
INCAE; BIOVERSITY; y PROMECAFE. Se analizaron y
aprobaron actividades que presentd la gerencia de esta
plataforma.

REUNION
DEL CONSEJO DIRECTIVO
DE PROMECAFE, EN
COSTA RICA

a Reunién del Consejo Directivo de PROMECAFE

tuvo lugar en San José, Costa Rica, el dia 7 de diciembre.
El acto inaugural fue presidido por: Ingeniero José Pacheco,
en representacion del Ingeniero Hermann Gnaegi, Presidente
del Consejo Directivo de PROMECAFE; Ingeniero Roger
Guillen, Representante del ICA ante PROMECAFE; Ingeniero
Ronald Peters, Director Ejecutivo del ICAFE; e Ingeniero
Guillermo Canet Brenes, Secretario Ejecutivo de
PROMECAFE.

Para la reunion de trabajo, se preparé la agenda que incluy6
temas importantes como Informe de logros de la Secretaria
Ejecutiva de PROMECAFE; Logros del Programa Regional
de Calidad; y Estado de seguimiento de proyectos en
ejecucion y en negociacion, entre otros. El dia 8, se realizd
un recorrido una visita de campo con los miembros, a
laboratorios y la coleccion de variedades de café que se
encuentra en el CATIE, en seguimiento a acuerdo del
Consejo en la negociacion del proyecto de recuperacion
de dicha coleccion.

La reunion permitio presentar rendicion de cuentas de
PROMECAFE y coordinar acciones futuras del programa;
asi como conocer el estado de las plantas, el trabajo que
se realiza en campo y coordinar acciones futuras en el
marco de la negociacion del proyecto de recuperacion de
la coleccion de variedades de café.

TALLER ,
SOBRE ACREDITACION
DE LABORATORIOS

E el 8 al 11 de diciembre, se realizd en el Centro de
Formacion de la Cooperacion Espafiola, Antigua,
Guatemala, el Seminario Taller: El proceso de acreditacion
de los laboratorios de andlisis de calidad del café y los
sistemas de certificacion de productos y verificacion de
procesos dentro del marco de una DO/IG.

Este, fue el quinto y ultimo Mddulos de Formacion, afio
tres, ciclo 2009, del Programa de formacion de bases técnicas
del Proyecto de calidad del Café. Se realiz6 en el marco
del Programa Regional para la Proteccion de la Calidad del
Café Vinculada a su Origen, que ejecuta PROMECAFE con
apoyo de la AECID y el BID/FOMIN, y tuvo el objetivo de
generar un foro de discusion, en torno a normativas y
procesos de acreditacion de laboratorios de gestion de
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calidad; y fomentar el conocimiento sobre DO e IG en
funcionarios de los institutos cafeteros socios del Programa;
de instituciones nacionales involucradas, y productores
lideres implicados en el desarrollo del sector cafetalero.
Entre otros, se revisaron: Bases conceptuales y los pilares
fundamentales de las DO e IG; Metodologias de acreditacion
de laboratorios de prueba; La calidad total como sistema
de trabajo en las organizaciones de servicio. Ademas, se
conocio el trabajo que sobre los procesos de gestion de
calidad y la metodologia de acreditacion se esté ejecutando

en Laboratorios de paises de la region; y la experiencia del
CR del Café de Veracruz y del CR del Tequila, México. Con
un Taller de catacion de café, finalizé la

actividad.

De esta forma, finalizo el trabajo de formacién de técnicos
y productores en este tercer ciclo, y los participantes
asumieron el compromiso de continuar con estas acciones
sobre calidad del café y su vinculo con el origen, en sus
respectivas instituciones.

PANORAMA INMIERIN

RESUMEN DE LA ENCUESTA: )
“TENDENCIAS NACIONALES DE CONSUMO DE CAFE™
2009

Resumen preparado por el ICAFE, Costa Rica.

Resumen de la Encuesta:
“Tendencias Nacionales de Consumo de Café”
2009

Asociacion Nacional del Café de
Estados Unidos de América

Octubre 2009
Unidad de Estudios Econémicos y Mercado
Instituto del Café de Costa Rica

PROMECAFE

Consideraciones Generales sobre
la Encuesta

[0 La encuesta “Tendencias Nacionales del Consumo de
Café” del afio 2009 fue llevada a cabo por la
Asociacion Nacional del Café de Estados Unidos de
Ameérica (NCA).

El estudio se basa en encuestas telefénicas realizadas
a un total de 2 956 hombres y mujeres mayores de
18 afios, estas se llevaron a cabo entre mediados del
mes de enero y mediados del mes de febrero del afio
2009.La muestra seleccionada se considera
representativa de la poblacién total de Estados Unidos
de América.




Principales Resultados del Estudio

El consumo diario de café en 2009 permanecié en un nivel
consistente con el 2008, con el 54% del total de la
poblacién adulta que participa de éste.

Las tazas ingeridas por dia por persona se mantienen en
un nivel constante.

El consumo de café tradicional permanece constante, sin
cambios significativos entre los distintos grupos de edad.
La importancia del consumo de café en el desayuno se
incrementa con la edad, tal que 91% de los adultos
mayores de 40 afios consumen café durante el desayuno.
El consumo de café preparado en el hogar se increment6 5
puntos porcentuales. Mientras que el consumo de café
fuera del hogar se desminuy6 de 35% en 2008 a 32% en
2009.

1- Penetracion del Consumo.

O En 2009 el consumo de café se mantuvo estable,
siendo que el consumo de café tradicional
mantiene su nivel, pero el consumo de café
gourmet ha declinado.

En la categoria de café gourmet parece que se
han perdido consumidores infrecuentes
conforme la situacion econédmica ha empeorado.
Sin embargo, la penetracidon general del café se
ha mantenido relativamente estable en los afios
2008 y 2009, que corresponde al periodo de
turbulencia financiera, lo que indica que la
demanda del mercado de café es relativamente
resistente a la recesion.

Resultados de la Encuesta

1) Penetracion del consumo
2) Frecuencia del consumo
3) Tiempo y lugar de consumo

4) Actitudes, origenes, certificaciones,
barreras

5) Efectos de la crisis en el consumo

Penetracion Diaria del Consumo Total de Café,
entre la Poblacion Estadounidense Mayor de 18

afios, 2002-2009
e ——
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Fuente: NCA
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Penetracion Diaria del Consumo de Café
Tradicional, entre la Poblacion Estadounidense
Mayor de 18 aiios, 2002-2009

52002 2003 2004 2005 2006 = 2007 = 2008 = 2009
48 46 45 50 53 53 49 49

54
52

% Pen. Diaria

Penet. Diaria

Fuente: NCA

Penetracion Diaria del Consumo de Café Respecto
a Otras Bebidas, entre la Poblacion
Estadounidense Mayor de 18 aiios, 2007- 2009

100
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40

% Pen. Diaria

20 -

Café (Total) Gaseosas Jugo

2007 83 57 51 44
2008 84 55 53 42
02009 83 54 52 40

Fuente: NCA

Penetracion Diaria del Consumo de Café Gourmet,
entre la Poblacion Estadounidense Mayor de 18
afios, 2002-2009

N

% Pen. Diaria

2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 = 2009

OPenet. Diaria 13 12 16 | 15 16 14 17 14

Fuente: NCA
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Penetracion Diaria del Consumo por Forma de
Preparacion, entre la Poblacion Estadounidense Mayor
de 18 aiios, Ao 2009
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% Penet. 54 49 40 8 10 5 9
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Fuente: NCA




Penetracion Diaria del Consumo por Grupo de Edad,
entre la Poblacion Estadounidense Mayor de 18 aiios,
2007- 2009
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% Pen. Diaria

‘. 2007 37

2008 26
2009 29

Fuente: NCA

2- Frecuencia de Consumo

O Consistentemente con los niveles histodricos, la cantidad
de tazas de café consumidas por persona se mantiene
estable.

O El consumo total de café se ubica en 3,3 tazas por
consumidor por dia; mientras que el consumo de café
gourmet se ubica en 2,3 tazas por consumidor por dia.
La NCA considera que las oportunidades de crecimiento
en el nimero de tazas de café por dia son limitadas, asi
si se quiere aumentar el consumo de café se debe
aumentar el nimero de consumidores.

La oportunidad de retener a los consumidores mas
jévenes en un ambiente econémico negativo sera un reto
para el futuro de la industria.

Penetracion Diaria del Consumo por Forma de

Preparacién y Grupo de Edad, entre la Poblacion
Estadounidense Mayor de 18 afos, Aifio 2009
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Fuente: NCA

Prom. Tazas por Dias

Nimero de Tazas de Café Consumidas por Dia, por

Tipo de Preparacion entre la Poblacion
Estadounidense Mayor de 18 aiios, 2007- 2009

Tradicional
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2008 | : 27

12009 | . 28

Fuente: NCA
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Prom. Tazas por Dia

Namero de Tazas de Café Consumidas por Dia, por
Grupo de Edad entre la Poblacion Estadounidense
Mayor de 18 aifios, 2007- 2009

2008
{2009

Fuente: NCA

Penetracién Diaria del Consumo de Café por Tiempo
de Consumo, entre la Poblacion Estadounidense Mayor
de 18 aios, Afio 2009
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80
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o Wl
Media- !

Mafiana

m Tradicional 87 21 8 10 9 6

0 Gourmet 68 26 s 13 5 9

% Pen. Diaria

Desayuno Amuerzo  Tarde Cena Noche

Fuente: NCA

3- Tiempo y Lugar de Consumo

O La distribucién del consumo de café a lo largo del dia es
consistente con lo que muestran las estadisticas de afios
anteriores, tal que el consumo se encuentra centrado en el
desayuno.

El consumo de café gourmet en el desayuno se incremento
en 2009, lo cual posiblemente esté asociado con el
incremento en el consumo de café en casa.

El consumo de café en casa se increment6 para todos los
grupos de edad, mientras que el consumo de café fuera
del hogar mostro una disminucién respecto a 2008. Asi se
estima que mas consumidores estan preparando su café
en casa.

Sin embargo, los grupos de edad mas jovenes contintian
favoreciendo el consumo de café fuera del hogar en
relacién con otros grupos de edad.

PROMECAFE

Penetracion Diaria del Consumo de Café por Lugar de
Consumo, entre la Poblacion Estadounidense Mayor de
18 afios, 2008 y 2009
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Fuente: NCA




Distribucion del Consumo de Café por Lugar de
Consumo, entre la Poblacion Estadounidense Mayor de
18 afios, 2008 y 2009

De viaje Otros
4%

Sitiode % Sitode 9%
comida— comida
% 5%

De viaje Otros
2%

Trabajo

Trabajo 16%

17%

Fuente: NCA

4- Actitudes, Origenes,
Certificaciones y Barreras

O El tema de salud se ha convertido tanto en una barrera
como en una oportunidad para el crecimiento del consumo
de café.

O Costa Rica contintia ubicandose entre los tres primeros
origenes de café reconocidos por los consumidores
estadounidenses (los dos primeros origenes son Colombia
y Brasil).

Respecto a las certificaciones de café, la certificacidn sigue
siendo la mas reconocida por parte de los consumidores
estadounidenses, seguida por las certificaciones de
Comercio Justo y Rainforest Alliance.

Distribucion del Consumo de Café por Lugar de
Consumo y Edad, entre la Poblacion Estadounidense
Mayor de 18 anos, Aiio 2009

100

2 80
40
20

0 i
Fuera de casa

18-24 44
025-39 45
40-59 | 36
60+ 17

Fuente:

Actitudes hacia el Consumo de Café, entre la Poblaciéon
Estadounidense Mayor de 18 aiios, 2008 y 2009

—

Haoido sobre los riesgos para la
sevasensoerest (MMM RN

Haoido sobre los beneficios para
a salud de tomar café

El café mejora la concentracion
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P

El café es bueno para la salud

Elcafé mejorala resistencia fisica

(2008 (12009
Fuente: NCA =
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Paises Asociados con la Produccién de Café por la
Poblacion Estadounidense Mayor de 18 afios, 2008 y
2009

Colombia

Brasil

Costa Rica,

Haw ai-Kona

México

Indonesia

Kenya

Etiopia

40 60

[12008 [@2009
Fuente: NCA

5- Efectos de la Crisis en el Consumo
de Café

O Consistentemente con la estabilidad observada a lo largo
del reporte de la NCA, una mayoria de los consumidores
indicaron que el consumo de café no ha cambiado como
consecuencia de la actual situacion econémica.

Del 14% de los consumidores 9ue indicé que su consumo
de café habia cambiado, el 42% dijo que sus habitos de
consumo de café variaron tanto en casa como fuera de
casa; 34% indico que sus habitos sélo variaron en el
consumo de café fuera de casa; mientras que el restante
25% indico que sdlo cambiaron sus habitos de consumo de
café en casa.

El cambio mas importante entre quienes indicaron que
vario su consumo de café fuera de casa fue que el
consumo se volvié menos frecuente.

El cambio mas importante entre quienes indicaron que
vari6 su consumo de café en casa fue que se cambiaron
hacia una marca de café mas barata.

Reconocimiento de Certificaciones por la Poblacién
Estadounidense Mayor de 18 aiios, 2008 y 2009

8

T

Organico Fair Trade Rainforest Alliance  Consenvacion Utz Kapeh
Internacional

[0 2008 12009
Fuente: NCA

Cambios en el consumo de café en los pasados 6
meses: ¢En los 6 meses anteriores ha cambiado su
consumo de café a causa de la actual situacion
econdémica?

Fuente: NCA
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Lugar donde han cambiado los habitos de consumo de
café, 2009

Tanto fuera como en
casa

Sélo fuera de casa

Sélo en casa

Cambios en el Consumo de Café en Casa, 2009
.|

Cambiar hacia una marca mas barata

Sélo comprar productos en rebaja

Fuente: NCA

Cambiar la marca por un mejor precio
Cambiar hacia una tienda més barata
Cormprar menos frecuentemente |

Tomar café menos frecuentemente

Detener totalmente el consumo de café

Usar cupones

Aprovicionarse de café

Usar menos café por taza

Otros

Fuente: NCA

Cambios en el Consumo de Café Fuera de Casa, 2009

Menos frecuente

Tomar més café en casa

Comprar café mas barato

Comprar tazas mas pequefias |
Cambio en locacion por precio |
Usar cupones |
Comprar el especial del dia |
Detener totalmente el consumo de café

Otros

Fuente de la Informacion:

O National Coffee Association of USA, Inc.

Fuente: NCA

(2009). National Coffee Drinking
Trends 2009. New York, United States

of America.
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RESPUESTA DE DIFERENTES
VARIEDADES
DE CAFE ANTE
EL ACIDO OXALICO

Miguel Barquero, Sebastian Fournier, Fabian Echeverria
Unidad de Investigacion, ICAFE

Presentado en el Il Simposio Nacional
de Caficultura, Instituto del Café de
Costa Rica. Icafe, 2008.

e Introduccion

n general, el avance del conocimiento sobre el Ojo
de gallo, Mycena citricolor, ha relacionado el efecto
de la precipitacion y las condiciones ambientales imperantes
en ciertos meses del afio con el desarrollo de la enfermedad;
proponiendo para el manejo del patégeno acciones como
la regulacion de la sombra, el manejo de las podas y el uso
de agroquimicos. Sin embargo los niveles de incidencia y
severidad de la enfermedad son dependientes ademas de
factores bidticos en el hongo y factores abidticos en el
ambiente, que estimulan la biosintesis de productos que
conducen a respuestas en la planta. Por ejemplo, de acuerdo
al conocimiento cientifico generado con otro tipo de
enfermedades y patdgenos, que comparten un mecanismo
de infeccién similar a del Ojo de gallo (acido oxalico -
OXA), se propone la existencia de individuos que son
menos afectados o que del todo no reconocen la presencia
del acido oxalico en la superficie de la planta. Siendo esta
ruta tan frecuente y determinante en la respuesta de la
interaccion patogeno-hospedero en diferentes cultivos, y
basandose en observaciones en campo Y laboratorio sobre
las diferencias de susceptibilidad del Ojo de gallo en distintas
variedades y materiales de Café; se pretende evaluar el
efecto de una concentracion 800 mM de &cido oxalico en
condiciones de laboratorio. Ademas de proponer una escala
de evaluacion indirecta de susceptibilidad al Ojo de Gallo,
mediante la evaluacion del Acido Oxalico.

e Materiales y Métodos
El ensayo se realizd en el Laboratorio de Fitopatologia del

Centro de Investigaciones en Café (CICAFE), situado en
San Pedro de Barva, Heredia. Se tomaron hojas del primer,

segundo y tercer nudo de una bandola del estrato medio
de plantas de: Catimor:T5175 y T8667 (CR-95), hibridos
de Timor: HT5122 y HT5250, Sarchimor, Caturra, Catuai
yVilla Sarchi. En el laboratorio, cada hoja se lavo tres veces
con agua y jabon antibacterial. Se enjuago tres veces con
agua destilada. Se dejo secar a temperatura ambiente sobre
papel absorbente. Posteriormente con un sacabocados de
1 cm de diametro, se cortd nueve disco cortando zonas
con vena central y alrededores. Cada segmento de hoja se
colocé sobre papel himedo, dentro de un recipiente plastico
con tapa, a manera de cdmara himeda. Se coloco en cada
segmento de hoja, una gota (20 pl) de una solucion de
acido oxélico (PM 126.07 g/mol; pureza 99.5%), a una
concentracion de 800 mM. La gota se coloc6 en el centro
del circulo. La prueba se realizo por triplicado. La respuesta
al acido oxalico se determiné a las 24 horas y se evalud
el nimero de lesiones totales en la muestra. Se graficd
el nimero de lesiones como indicativo de la severidad
del material.

® Resultados

La reaccién del acido oxalico de acuerdo a la posicion de
la hoja en el nudo de la bandola se observa en el Cuadro
1. Se puede observar como el nimero de lesiones aumenta
conforme la posiciones de la hoja es mas interna. Ademas
se observan diferencias entre los materiales evaluados,
donde el Villa Sarchi difiere del resto de los materiales a
excepcion del Sarchimor.

Cuadro 1. Reaccion del acido oxalico (800 mM) en hojas
separadas de tres diferentes nudos de una bandola del estrato
medio, en plantas de diferentes materiales de café.

Nudo
Material

1 2

HT-5122 155 225
T-5175 11,5 155
T-8667 9,4 16,0
HT-5250 55 16,5
Caturra 9,2 12,3
Catuai 8,8 10,8
Sarchimor 10,3 12,3
Villa Sarchi 3,3 7,3

Prom 9,2 14,2
D.E. 4 5
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El 4cido oxalico reacciona diferencialmente de acuerdo al
sustrato presente. En la Figura 1, se observa la reaccion
de los materiales de café al analizar el conjunto de datos,
independientemente de la posicion de la hojas en la bandola.
Se observa cuatro tendencias o grupos bien definidos. El
primer grupo constituido unicamente por el Villa Sarchi,
donde se presenta la menor formacién de lesiones. El
segundo grupo formado por el Sarchimor, Caturra, Catuai
y el HT-5250, que difiere del primero en el nimero de
lesiones formadas en un 48 %,; el tercer grupo formado
por los Catimores:T-5175 yT8667, que difiere del primero
en un 63 %, en el nimero de lesiones formadas; y por
ultimo el Hibrido de Timor HT-5122 que constituye el
cuarto grupo, donde se presenta la mayor cantidad de
lesiones causadas por el cido oxalico,y que difiere respecto
alVilla Sarchi en un 72 %.

La tendencia a la reaccion del &cido oxélico en diferentes
materiales, se puede explicar a través de una ecuacion lineal
donde se agrupen la tendencia de la susceptibilidad al Ojo
de Gallo explicada por la respuesta al cido oxalico. En la
figura 2, se proponen cuatro niveles de susceptibilidad,
donde el nivel 1 es de menor susceptibilidad y el nivel 4
de alta susceptibilidad.

Villa Sarchi
Sarchimor

Catuai |

Caturra

HT-5250

T-8667

T-5175

HT-5122

30 40 50
Total lesiones

Fig. 1 Numero de lesiones formadas por el acido oxalico en
diferentes materiales de café, en condiciones de laboratorio.

y=1.77x+0.375

R* = 0.9993

Numero de lesiones totales
o [l N w N [6)] (o] ~ [e0]

2 3
Nivel de susceptibilidad

Fig. 2 Escala de susceptibilidad para el Ojo de Gallo,
considerando el promedio de lesiones en hojas del primero al
tercer nudo de bandolas del estrato medio de plantas de café

e Discusion

La hip6tesis inicial del presente estudio es probar que una
mayor susceptibilidad al Ojo de Gallo es heredada por la
influencia de genes provenientes del Hibrido de Timor y
que esta puede ser medida utilizando el acido oxalico,
precursor inicial que desencadena el desarrollo de la
enfermedad. Ademas de poder detectar diferentes
reacciones de tolerancia en variedades de café.

Cabe destacar que de los Hibridos de Timor no se conoce
sobre su susceptibilidad en campo, mientras que de la
variedad Caturra se reconoce una mayor tolerancia al Ojo
de Gallo en comparacion con el Catimor T-8667, el cual
posee genes del Hibrido de Timor. De este, se reconoce
una mayor tolerancia en comparacion con el Catimor T-
5175. Por otra parte, es importante mencionar que el
Catimor T-5175 y el T-8667, derivan del cruce entre el
Hibrido de Timor HT 832/1 x Caturra.

El efecto del acido oxalico sobre las hojas, ha sido explicado
mediante diferentes rutas, que incluyen el dafio a nivel de
pH; la acidificacion que facilita la actividad de diferentes
enzimas de degradacion de la pared celular; secuestro de
iones de Calcio que debilitan la pared celular;y respuesta
hipersensible como mecanismo de defensa por parte de
la planta, inducidos por la actividad de la enzima, oxalato
oxidasa u oxalato descarboxilasa. Livingstone y colaboradores
(2005) mencionan que el &cido oxalico durante la infeccion
por parte de Sclerotinia clerotiorum, induce la apertura
estomatica inhibiendo el cierre inducido por el acido
abscisico, provocando de este modo un debilitamiento de
la planta.

® Conclusiones

El experimento demostro la existencia de una sensibilidad
de los materiales al efecto del &cido oxalico que permite
contar con una técnica de laboratorio que relacione la
respuesta del cido oxalico con la susceptibilidad a Ojo de
Gallo M citricolor. La informacion generada puede ser
utilizada en programas de mejoramiento genético asistido,
con el fin de estudiar los factores genéticos ligados a la
enfermedad, y en la busqueda de tolerancia a ella en
materiales silvestres (Etiopes, Hibridos de Timor) o avanzados
de mejoramiento.
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